»BT650

Tavolo di lavoro Working table _Table de travail _Mesa de trabajo _ Cron Ana Hape3ku

Il tavolo di lavoro BT650 é stato studiato per
automatizzare la fase di taglio delle bande di
pasta sfoglia, pasta frolla, pasta pizza, etc.,
nelle piu svariate forme: triangolo per
croissant, rotondo, anello, ovale, quadrato,
rettangolare, etc.. Grazie alla combinazione di
diversi rulli di taglio, facilmente sostituibili,
risulta molto veloce ed agevole passare dal
taglio di un tipo di prodotto ad uno diverso.
Struttura robusta, interamente in acciaio inox,
montata su ruote per facilitarne lo sposta-
mento, tappeto lavabile e superfici lisce
favoriscono la pulizia del tavolo.

Lalimentazione del tavolo awiene tramite
passaggio della pasta direttamente dalla
sfogliatrice o altro tappeto di trasferimento
o tramite mattarello con pasta arrotolata.

CARATTERISTICHE:
- Stazione di taglio senza rulli di taglio
- 3 Piani appoggio teglie in acciaio inox

OPTIONAL:

- Sfarinatore automatico amovibile

- Sistema di raccolta scarto laterale

- Tappeto inclinato per recupero dello scarto

- Rulli per tagliare la pasta in varie forme e
dimensioni: triangoli per croissants, rettangoli,
quadrati, rotondi, ovali, anelli etc
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The working table BT650 was designed for the
automatic cutting of bands of flakey, puff
pastry, short-crust pastry, pizza dough, etc.,
into the most various orms: triangular for
croissants, round, ring oval, square, rectangu-
lar, etc. Thanks to the combination of the
different, easily replaceable cutting rollers, you
can swiftly change from the cutting of one type
of product to another.

It is a robust structure entirely made of
stainless steel and is mounted on wheels to
facilitate transfer. The washable conveyor-belt
and smooth surfaces make the cutting table
easy to clean

The working table’s feed system is done through
the passing of the dough sheet directly into the
table or onto other transfer conveyor-belts or
through a rolling pin with the rolled dough.

FEATURES:
- Cutting station without cutting rollers
- 3 Stainless steel faces for trays (nr.3)

OPTIONAL:

- Removable automatic flour duster

- Side scraps collection system

- Inclined conveyor-belt to collect scraps

- Cutting rollers in different shapes and dimension:
triangles for croissants, rectangles , squares,
rounds, ovals, rings etc

La table de travail BT650 a été congue pour
automatiser la phase de coupe des bandes de
pate feuilletée, de pate sablée, de pate a pizza,
etc., de toute forme : triangle pour les crois-
sants, ronde, en anneau, ovale, carrée, rectan-
gulaire, etc. Grace a la combinaison de
différents rouleaux de coupe, aisément rem-
placables, on passe rapidement et facilement
d'un type de coupe a un autre.

Structure solide, entierement réalisée en acier
inox, montée sur des roues pour faciliter le
déplacement, nettoyage facilité grace au tapis
lavable et aux surfaces lisses.

La table est alimentée moyennant le passage de
la péate directement du laminoir ou autre tapis

de transfert ou par I'intermédiaire du rouleau a
patisserie sur lequel est enroulée la pate.

CARACTERISTIQUES:
- Poste de coupe sans rouleaux de coupe
- 3 Plans d’appui en acier inox pour les plaque

EN OPTION:

- Saupoudroirs automatiques amovibles

- Dispositif de remassage du produit excédentaire
latéralement

- Tapis incliné pour la récupération des déchets

- Rouleaux pour couper la pate de différentes
formes et dimensions: triangles pour les
croissants, rectangles, carrés, ronds, ovales,
anneau, etc.




La mesa de trabajo BT650 ha sido disehada
para automatizar la fase de corte de las
bandas de hojaldre, pastaflora, pasta para
pizza, etc., en diferentes formas: triangulo
para croissant, redondo, anilla, oval, cua-
drado, rectangular, etc. Gracias a la combina-
cion de diferentes cilindros de corte, faciles de
sustituir, es muy rapido y facil pasar del corte
de un tipo de producto a otro diferente.
Estructura robusta, completamente de acero
inoxidable, montada sobre ruedas para
facilitar el desplazamiento, banda lavable y
superficies lisas que favorecen la limpieza de
la mesa.

La alimentacion de la mesa se lleva a cabo a
través del paso de la pasta directamente desde la
laminadora de masa u otra banda de transferencia
o0 a través del rodillo con pasta envuelta.

CARACTERISTICAS:
- Estacion de corte sin cilindros de corte
- 3 Planos de apoyo bandejas en acero inox

OPCIONAL:

- Harinadores automaticos desmontables

- Sistema de recogida de sobras lateral

- Banda inclinada para recuperar el desecho
Cilindros para cortar la pasta de diferentes
formas y dimensiones: triangulos para
croissants, rectangulos, cuadrados, redondos,
ovales, anillas, etc

Codice macchina

Pa6ouuii cron BT650 paspa6oTaH gns aBToma-
TUYECKOI Hape3Kn CNI0EHOro, NeCOYHOro TecTa,
TecTa Ans Nuuubl U T. 4. B caMmbiX pasHbix ¢op-
Max: TPeyrosibHbIX AJI1 KpPyacCaHOB, KPYribiX,
OBalibHbIX, KBafpaTHbIX, MNPSAMOYrOJIbHbIX.
Bnaropapss Nnerko 3aMeHSIEMbIM PeXyLum
HoXXam Bbl cMoXXeTe o4eHb GbICTPO NepexoauTb
OT Hape3Ku OAHOro BuAa NPOAyKUUU K ApYro.
MpoyHbIi KOPMYyC MONIHOCTbIO U3rOTOBJNIEH U3
Hep>kaBetowwein ctanu. CTon ansa Hape3kn umeet
Koneca, 4To oGecrneynBaeT MOGUIILHOCTb €ero
nepemelyeHnsi. TPAHCNOPTEPHYIO NIEHTY MOXXHO
MbiTb, a rfagkue NOBEPXHOCTU oGneryarwT
YUCTKY cTona.

Mopada TecTa Ha CTOS A9 HAPE3KU MOXKET
OCYLLECTBNATLCS MOCPEACTBOM MPSIMOrO
nepemeLLIeHs TECTOBOrO MosioTHa Ha TpaHCMopTep
VI NPV TIOMOLLYE CKaUTKI CO CKPYYEHHBIM

TECTOM.

OMUCAHME:

- CTaHUMSA Hape3Ky 6e3 HOXEN

- Paboure NoBepXHOCTU 13 HEP>KABEIOLLIEN
ctam (B en,)

onuuu:

- CbeMHasi aBTOMaTVHECKas MOAChINKa MyKOW

- cuctema cbopa 0bpeskoB TecTa no bokam
KOHBeviepa

- HaKJ/IOHHas TpaHCMopTepHas feHTa as coopa
OCTaTKOB TecTa

- HOXXI Pa3iv4HbIX (hOpPM 1 PasMEPOB:
TPEYrofIbHVKI A9 KpyaccaHoB, KBaaparbl,
MPSIMOYIOSBHVIKM, KPYr, OBaUTbl, Ap.

bakery and pastry equipment

Machine code BT650 - 275 BT 650 - 375 BT650 - 475
Ic_:%rr?\?:yzozra J&‘?‘v’v‘?é?h ia 650 650 650
(Llldjrt‘t?r?; \Z/vzigtﬁme ditaglo o 615 615 615
Eﬂ%?:; able i@’%‘ém mm 2750 3750 4750
é'ﬁ?tfﬁg tt:gloel%eig ht mm 870 870 870
ggr?\?'et%fggﬁt;%eed mt./min. 04/78 04/78 04/78
Motor pomer kW 018 018 0,18
S v V/PH/Hz 400/3/50-60 400/3 /5060 400/3/50-60
Peso macchina Kg 187 250 P

Machine weight




»Rulli per taglio

Rollers for cutting Rouleaux pour couper _Rodillos para cortar _ Ponuku gns pesku

ST600 _ ST700 _ BT650

@

rulli per taglio croissant

rollers for croissant cuts

rouleaux de coupe croissant
rodillos para el corte de cruasanes
POSIMKM 0151 PE3KM KpyaccaHa

rullo per taglio rotondo piccolo
roller for small round cuts
rouleau de coupe en rond petit

rodillo para el corte redondo pequefo
HOXX [/151 HAPE3KI KPYroB Masioro avameTpa

rullo per taglio stelle
roller for stars cuts
rouleau de coupe etoile

rodillo para el corte estrella
POMK /191 3BE3bI PE3KYU
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rulli per taglio mini-croissant

rollers for small croissant cuts

rouleaux de coupe petit croissant

rodillos para el corte de pequenos cruasanes
POSIKM 41 PE3KM KpyaccaHa

&

rullo per taglio rotondo grande

roller for big round cuts

rouleau de coupe en rond grand

rodillo para el corte redondo grande

HOXK A1 HAPE3KW KPyros 60/1bLLIOro AvameTpa

rullo per taglio ovale
roller for oval cuts
rouleau de coupe ovale

rodillo para el corte ovalado
POJIMK 415 OBaSIbHOM PE3KU

rullo per taglio trasversale + longitudinale

roller for transverse cuts + longitudinal

rouleau de coupe transversale + longitudinale
rodillo para el corte transversal + longitudinal
POMK 4151 TONEPEYHON PE3KM + MPOAOSIBHbIN

0]

rullo per taglio anello

roller for ring cuts

rouleau de coupe en anneau

rodillo para el corte en forma de anillo
POVIK IS KOJBLIEBOW PE3KM

rullo chiodato
studded roller
rouleau cloué

rodillo de puas
LLIMMOBaHHbIN POJSINK



>»Dati tecnici

Technical data _Données techniques _ Datos técnicos _ TexHuyeckue AaHHble

BT650 - 275
BT650 - 375
BT650 - 475
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Codice macchina

Machine code

SF450BDX500 1120 1280 * 300 700 870 570 720 B 430
SF450BDX700 1520 1680 * 300 700 870 570 900 * 430
SF450BVDX500 1120 1280 * 300 700 870 570 720 * 430
SF450BVDX700 1520 1680 * 300 700 870 570 900 * 430
SF450DX500 1120 1280 * 1037 700 870 1307 1457 * 500
SF450DX700 1520 1680 * 1037 700 870 1307 1637 * 500
SF450VDX500 1120 1280 * 1037 700 870 1307 1457 * 500
SF450VDX700 1520 1680 * 1037 700 870 1307 1637 * 500
SF500BDX850 1860 2110 1215 155 770 910 630 890 930 455
SF500BDX1000 2160 2410 1215 155 770 910 630 1050 1040 455
SF500BVDX850 1860 2110 1215 155 770 910 630 890 930 455
SF500BVDX1000 2160 2410 1215 155 770 910 630 1050 1040 455
SF500DX850 1860 2110 * 880 770 910 1335 1620 950 800
SF500DX1000 2160 2410 * 880 770 910 1335 1760 1070 800
SF500DX1200 2560 2810 * 880 770 910 1335 1960 1225 800
SF500VDX850 1860 2110 * 880 770 910 1335 1620 950 800
SF500VDX1000 2160 2410 * 880 770 910 1335 1760 1070 800
SF500VDX1200 2560 2810 * 880 770 910 1335 1960 1225 800
SF600DX850 1860 2190 * 900 920 1065 1225 1619 960 800
SF600DX1000 2160 2490 * 900 920 1065 1225 1757 1180 800
SF600DX1200 2560 2890 * 900 920 1065 1225 1940 1350 800
SF600DX1400 2960 3240 * 900 920 1065 1225 2123 1540 800
SF600DX1600 3480 3810 3314 900 920 1065 1225 * * 800
SF600VDX850 1860 2190 * 900 920 1065 1225 1619 960 800
SF600VDX1000 2160 2490 * 900 920 1065 1225 1757 1180 800
SF600VDX1200 2560 2890 * 900 920 1065 1225 1940 1350 800
SF600VDX1400 2960 3240 * 900 920 1065 1225 2123 1540 800
SF600VDX1600 3480 3810 3314 900 920 1065 1225 * * 800
SF600VDX1400+PST 2960 3240 * 900 920 1065 1225 2123 1540 800
SF600VDX1600+PST 3480 3810 3314 900 920 1065 1225 * * 800
FAST700PX1500 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 i * 750
FAST700PX2000 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PAVX1500 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PAVX2000 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PX1500+PST 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PX2000+PST 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PAVX1500+PST 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PAVX2000+PST 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700X1500 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700X2000 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700X1500+PST 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700X2000+PST 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
BT650 - 275 2750 3230 * 870 920 1456 1185 * * 656
BT650 - 375 3750 4230 * 870 920 1456 1185 * * 656
BT650 - 475 4750 5230 * 870 920 1456 1185 * * 656




